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BANKIET

Aby idealnie dopasowac przyjecie do Waszej wizji, mozecie zdecydowac sie na
kilka mozliwosci... Z checig doradzimy, pomozemy.
Pozostajemy otwarci na wszelkie
sugestie i zmiany z Waszej strony.

ARANZACJA:
e bufet / y z ekspozycja dan goragcych w podgrzewaczach
e bufet /y z ekspozycja dan zimnych / przekasek
e bufet /y z napojami i stodkoSciami
e pelne wyposazenie gastronomiczne (jednolita zastawa porcelanowa i szklana,
sztucce platerowane, bielizna stotowa)
e dekoracje kwiatowe

oraz obstuga kelnerska i kuchmistrzowska

‘.q g Bartosz Skrocki Centrum Kongresowe IOR

; ul. Wegorka 20
| Estella Catering o0 _3113‘;0 :

e-mail: catering(@estella.pl
tel: +48 661 966 504 www.facebook.com/R jaEstell

RISTORANTE



1N

DONT NELD
THERAPY

TIOSTRELEO TO GO TO

ITALY
PROPOZYCJA 1

DANIA GORACE

1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tacznie 150 potraw)

Wotowina duszona z suszonymi pomidorami i grzybami

Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonym pieprzem i Sambucc’a
Ragout z piersi kurczecia w aksamitnym sosie z kurkami
Filet z fososia w sosie ziotowym
dodatki
ziemniaki pieczone z rozmarynem, ryz biaty , kluski francuskie
jarzynki na gorace (brokuty, kalafior, marchew)

SwiezZe sataty z pomidorem, cebulkg w dwdéch kolorach, papryka z sosem vinaigrette

ZIMNE PRZEKASKI
(taczna liczba porcji dla osoby 2,5 zimnych przekasek i 1 porcja satatki

na przyktad dla 100 gosci podamy 250 porcji przekasek i 100 porcji satatek)
Rolada pasterzy alpejskich z serem roquefort
Szparagi zawijane w szynke westfalska
Schab nadziewany szpinakiem na spos6b wenecki
Slimaki z pstraga z satatka
Gotowany toso$ w galarecie z cytrynka
Deska seréw francuskich i wtoskich z winogronami i razowym chlebem
Carpaccio z tososia
Befsztyk tatarski z poledwicy wotowej
Satatka z grillowanym kurczeciem
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Satatka szpinakowa / grillowany kurczak, Sswieze lisScie mtodego szpinaku, swieze
pomidory, pomidory suszone, chrupigcy boczek, sos vinegret
Satatka z pieczong kaczka / mix satat z winng zurawing i kaczka
Grecka /satata, pomidor, ogoérek, papryka, cebula, oliwki, ser feta, sos vinegret
Francuska / mix satat, panierowany camembert, Zurawina, granat, pomidor koktajlowy,
sos vinegret brzoskwiniowy

Caprese satata lodowa, pomidor, mozzarella, oliwki, sos pesto

Brokutowa / brokut, parzony pomidor, papryka, jajko, czerwona cebula, sos czosnkowy

SLODKOSCI
2 porcje dla osoby w asortymencie (1 porcja- 8 dkg) (na przyktad dla 100 gosci tacznie
200 sztuk)
Mus truskawkowy z kawateczkami biatej czekolady
Mus bananowy z ciemng czekoladg i brandy
Mus orzechowy aromatyzowany whisky
Panna cotta kawowo- waniliowa
Budyn toffi z orzechami wtoskimi
Mus jagodowy z kruchymi ciasteczkami i orzechowg czekolada
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NAPOJE
Swiezo parzona Kawa
Herbata
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i cytryng
Sok owocowy 100% (jabtkowy, pomaranczowy, z czarnej porzeczki)
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DANIA GORACE
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tacznie 150 potraw)
Eskalopki z indyka z sosem serowym
Wieprzowina z warzywami i orzeszkami
Szynka pieczona w miodzie i ziotach
Roladki drobiowe faszerowane rukolg i serem Roquefort

BUFET MINI PRZEKASEK
5 sztuk dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tacznie 500 sztuk)

Szaszlyczki:
z szynki wedzonej i melona,
z pomidorkami koktajlowymi, mozzarella i bazylig
z aromatyczng $liwka z boczkiem
z oliwka Grande z miesem
Gorgonzola z twarozkiem w pistacjach i orzechach wtoskich
szynka wedzona z musem chrzanowym
krewetka Black Tiger z salsg mango
Burgerki
AMERYKANSKI- satata, mieso wotowe, cebula, pomidor, ogérek konserwowy, majonez
NORWESKI- satata, toso$ wedzony, serek cytrynowy, koperek
WIEDENSKI- satata, boczek wedzony grillowany, jajko przepiércze sadzone
ANGIELSKI- satata, rostbef sous vide, pomidor, boczek wedzony grillowany, sos

koktajlowy
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Tortilki:
szpinakowa z wedzonym tososiem i twarozkiem,
curry z kietkami, rukola,
szynka wiejska i twarozek

grillowany kurczak i salsa z mango,

SALATKI
1,5 porcji dla osoby w asortymencie (na przyktad dla 100 gosci tacznie 150 potraw)
Satatka z grillowanych warzyw z sosem balsamicznym
Satatka z fososiem wedzonym
Satatka ze szpinaku liSciastego z pomidorami
Satatka z kurczaka z orzechami i serem
Satatka francuska z brokutami

SEODKOSCI
2 porcje dla osoby w asortymencie (1 porcja- 5 dkg) (na przyktad dla 100 gosci tacznie
200 sztuk)
Sernik z bakaliami
Szarlotka
Ciastko czekoladowe z wiSniami
Praliny
Drobne ciasteczka koktajlowe - galanteria cukiernicza

NAPOJE

Swiezo parzona Kawa 0,2 1.
Herbata 0,2 1.
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i cytryng 0,2 1.
Sok owocowy 100% (jabtkowy, pomaranczowy, z czarnej porzeczki) 0,2 1.
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NA ZYCZENIE: PAWILON NAMIOTOWY & MEBLE
pawilon namiotowy (w przypadku organizacji imprezy w miejscu nam
wskazanym)
krzesta, stoty, bar, szatnie, stoliki koktajlowe

Ceny podlegaja negocjacjom w zaleznosci o liczby gosci i czasu trwania Imprezy.
Dodatkowym kosztem zaleznym od odlegtosci od Poznania pozostaje transport
wyposazenia.
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www.facebook.com/RestauracjaEstella

Restauracja Eztella, ul. Wegorka 20 (Centrum Fongrezowe Instytutu Ochrony Roslin), 6§0-318 Poznan
e-mail: careringiestella.pl, tel kom.: 661966804 (dzial cateringu);
tel. kom.: 661 966 B05; (restauracjal; tel.: 61 361 85 01 (biuro)

www.estella.pl



