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OFERTA CATERINGOWA
KONFERENCIJA & SZKOLENIE

Aby idealnie dopasowac przyjecie do Waszej wizji, mozecie zdecydowac sie
na kilka mozliwosci... Z checig doradzimy, pomozemy.
Pozostajemy otwarci na wszelkie
sugestie i zmiany z Waszej strony.

ARANZACJA:
e bufet / y z ekspozycja dan gorgcych w podgrzewaczach
e bufet / y z ekspozycja dan zimnych / przekasek
e bufet / y z napojami i stodkosciami
e pelne wyposazenie gastronomiczne (jednolita zastawa porcelanowa i szklana,
sztucce platerowane, bielizna stotowa)
e dekoracje kwiatowe

oraz obstuga kelnerska i kuchmistrzowska
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LUNCH BUFET

PROPOZYCJA 1

Zupy
e Krem z bialych warzyw z oliwg truflowg

e Krem pomidorowy z serem Mascarpone
Dania gléwne

¢ Filet z kurczecia faszerowany Mozzarellg i suszonymi pomidorami

w aksamitnym sosie Smietanowym

e 1.0s0S$ z pieca na szpinaku liSciastym

e Strogonow z boczniakow (wege)
dodatki:

e Ziemniaki z pieca z ziotami i oliwg z oliwek

e Risotto

e Mix satat z warzywami i sosem winegret

e Jarzynki na goraco

PROPOZYCJA 2

Zupy
e Zupa cebulowa z parmezanem

e Krem kalafiorowy
Dania glowne

e Poledwiczki w sosie z zielonym pieprzem

¢ Filet z mintaja w sosie ziotowym

e Ravioli z kurkami w sosie Smietanowym (wege)
dodatki:

e Ziemniaki gotowane z koperkiem

e Ryzcurry

e Bukiet jarzyn (kalafior, brokuty, marchewka)

o Swieze suréwki
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PROPOZYCJA 3
Zupy
e Zupa wegierska z pieczong papryka
e Tortellini w rosole
Dania gltéwne
e Filet z kurczecia w sosie z kurkami
e Dorsz w sosie porowym

e (Cannelloni con spinachci (rulony makaronowe faszerowane szpinakiem)(wege)
dodatki:

e Ziemniaki pieczone z rozmarynem

e Risotto

e Mix satat z warzywami i sosem winegret
e Jarzynki na gorgco

Proponujemy rowniez bufet deserowy

Mus czekoladowo-bananowy,
Panna cotta z sosem mango,
Panna cotta z sosem wiSniowym,
Mus z czarnej porzeczki

Kawa i herbata
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SERWIS KAWOWY

PAKIET 1
Serwis konferencyjny do 1 h

Kawa z ekspresu 200 ml
Herbata (kilka smakéw) 200 ml
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier

bialy i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i
cytryna
Sok owocowy 100%
(jabtkowy, pomaranczowy,

z czarnej porzeczki) 0,2 1.
Ciasteczka konferencyjne:
biszkopty z galaretka pokryte
czekolada, markizy,
kruche wafelki
Jabtka

PAKIET 2
Serwis konferencyjny
do 4 h bez ograniczen
uzupeiniany na zyczenie

Kawa z ekspresu 200 ml
Herbata (kilka smakow) 200 ml
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier

bialy i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i
cytryna
Sok owocowy 100%
(jabtkowy, pomaranczowy,

z czarnej porzeczki) 0,2 1.
Ciasteczka konferencyjne:
biszkopty z galaretka pokryte
czekolada, markizy,
kruche wafelki
Jabtka

PAKIET 3
Serwis konferencyjny
do 8 h bez ograniczen
uzupelniany na zyczenie

Kawa z ekspresu 200 ml
Herbata (kilka smakow)200 ml
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier

biaty i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i
cytryna
Sok owocowy 100%
(jabtkowy, pomaranczowy,

z czarnej porzeczki) 0,2 1.
Ciasteczka konferencyjne:
biszkopty z galaretka pokryte
czekolada, markizy,
kruche wafelki
Jabtka

PROPONUJEMY
DODANIE SEODKOSCI

W ILOSCI 2 PORCJI DLA OSOBY W RODZAJACH:
szarlotka, ciastko czekoladowe, sernik, leSne runo, tirami su

PROPONUJEMY

DODANIE SEONYCH MINI PRZEKASEK
W ILOSCI 3 SZTUK DLA 0SOBY W RODZAJACH

Pizza,

ciastko z nadzieniem szpinakowo-serowy,

ciastko Pogaccia z serem,

croissant wieloziarnisty z nadzieniem $liwkowym
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Dodatki do serwisow

KANAPKI
16 SZTUKI (mix)
-

z salami, satatg, kietkami
rzodkiewki, kaparami
z fososiem wedzonym, serkiem
cytrynowym, satatg, limonka
z szynka dojrzewajaca,
suszonymi pomidorami,
kietkami
z poledwica sopockg, serkiem
chrzanowym, satatg,
pomidorkami
z chorizo, satata, pomidorkami
cherry, suszonym pomidorem,
kietkami
z pieczonym schabem, serkiem
chrzanowym, ciemng satata,
7 pasta z suszonych
pomidorow, rukolg,
parmezanem

BURGERKI
25 SZTUK (mix)

2 .2

HISZPANSKI
satata, chorizo, papryka
grillowana, cebula, grillowana,
z0tty ser
FRANCUSKI
salata, camembert, Zzurawina
NORWESKI
satata, foso$ wedzony, serek
cytrynowy, koperek
ANGIELSKI
salata, rostbef sous vide,
pomidor, boczek wedzony
grillowany, sos koktajlowy

FINGER FOOD
45 SZTUK (mix)

z szynki wedzonej
i melona
z pomidorkami koktajlowymi,
mozzarellg i bazylig
z aromatyczng $liwka
z boczkiem
z oliwka Grande z miesem
Gorgonzola z twarozkiem
w pistacjach i orzechach
wtoskich
krewetka Black Tiger
z salsa mango
Jalapeno w bekonie
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