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PROPOZYCJA 1

Dania z grilla
w iloSci 3 porcji dla osoby (na przyktad dla 100 gosci tqcznie 300 porcji) w rodzajach:

Stek z karkéwki marynowanej w miodzie
Kietbasa sielska
Kaszanka swojska z cebulka w folii
Burgery wotowe (burger, ser, pomidor, krucha satata, sos)
Szasztyk z kurczaka z cebula, papryka, pieczarkami i oliwkami
Lodki z baktazana petne warzyw (wege)
Kapelusze pieczarek XXL z serem Roquefort (wege)

Sosy
Tzatziki, Barbecue, czosnkowy,

chrzan, musztarda, ketchup

Pieczywo
butki pszenne i z ziarnami

Salaty & Suréwki warzywne
w ilosci 1 porcji dla osoby (tqcznie150g)
mix Swiezych salat z sosem winegret
grillowane potudniowe warzywa
surowka z ogorkow kwaszonych z pomidorami i cebulkg
satatka ziemniaczana z jajkiem i ogorkiem

Dodatki swojskie
w ilosci 1 porgji dla osoby(tqcznie 100g)
Ogorki w kamionkach
Oliwki i suszone pomidory
Pieczarki i czosnek w zalewie
Smalec ze skwarkami
Wiejski chleb

Napoje
Swiezo parzona Kawa
Herbata w kilku smakach
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i cytryng
Lemoniada

Piwo &Prosecco
Z beczki w iloSciach do ustalenia
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PROPOZYCJA 2

Dania z grilla
w ilosci 3 porcji dla osoby (na przyktad dla 100 gosci tqgcznie 300 porcji) w rodzajach:

Stek z karkéwki marynowanej w czosnku i ziotach
Kleftiko - podudzia kurczaka pieczone z warzywami
Kietbasa Polska i Biata
Zeberka w marynacie z cytruséw i chilli
Kaszanka swojska z cebulka w folii
Szasztyk wieprzowy z cebulkg , boczkiem
Filet z tososia z mastem i koprem
Lodki z baktazana pelne warzyw (wege)
Kapelusze pieczarek XXL z serem Roquefort (wege)
Burgery weganskie (wege)

Sosy
czosnkowy, diabelski, 1000 wysp, chrzan, musztarda, ketchup

Pieczywo
butki pszenne i z ziarnami, bagietki, wiejski chleb

Salaty & Suréwki warzywne
w ilosci 1 porcji dla osoby (tqczniel50g)
ogorki matosolne z sosnowej beczki
mix satat oliwkami i serem Feta z sosem winegret
suréwka z ogérkéw kwaszonych z pomidorami i cebulka
satatka ziemniaczana z jajkiem i ogérkiem
Swieze warzywa z dipem jogurtowym
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Mus czekoladowo-bananowy, Panna cotta z sosem mango,
Panna cotta z sosem wisniowym, Mus z czarnej porzeczki
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Napoje
Swiezo parzona Kawa, Herbata w kilku smakach
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i cytryng & Lemoniada

Piwo &Prosecco
Z beczki w iloSciach do ustalenia
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PROPOZYCJA 3
Zupy
w ilosci po 1 porcji dla osoby w rodzajach:
Zurek na bekonie z jajkiem lub chtodnik (litewski lub ogérkowy)

Dania z grilla
w ilosci 3 porcji dla osoby (na przyktad dla 100 gosci tqcznie 300 porcji) w rodzajach:

Stek z karkéwki marynowanej w czosnku i ziotach
Kietbasa Polska i Biata
Szasztyk z kurczaka z cebulg, papryka, pieczarkami i oliwkami
Szasztyk wieprzowy z cebulka , boczkiem
Filet z fososia z mastem i koprem

Lodki z baktazana pelne warzyw (wege)

Kapelusze pieczarek XXL z serem Roquefort (wege)

Burgery weganskie (wege)

dodatki
ziemniaki pieczone z rozmarynem na duzej patelni, grillowane potudniowe warzywa

Sosy
czosnkowy, diabelski, 1000 wysp,chrzan, musztarda, ketchup

Pieczywo
butki pszenne i z ziarnami, bagietki, wiejski chleb

BUFET SALATKOWY
wszystkie produkty bedq bazq do satatek umozliwiajgcych samodzielne przygotowanie
satata lodowa i rzymska, lollo rosso, verde, szpinak, pomidory zwykte i koktajlowe, ogorek, lucerna,
pestki dyni, oliwki, ser feta, biata rzodkiew, cebula w dwdch kolorach, papryka czerwona, zo6tta i
zielona, kukurydza, por, kietki, gotowane brokuty i kalafior, pietruszka, koper, szczypior, karczochy,
kapary, marynowane pieczarki, cebulka i czosnek
grillowany kurczak, indyk, gyros, panierowany camembert, paluszki krabowe
sosy i dipy na bazie jogurtéw: czosnkowy, pikantny, 1000 wysp, pesto oraz oliwa z oliwek, oliwa z
czosnkiem, ocet balsamiczny, sos sojowy

Stoét staropolski
w ilosci 1 porgji dla osoby i asortymencie:(tgcznie 100g)
szynka gotowana, kaszanka, salceson biaty i ozorowy, kabanosy, kietbasa wiejska sucha, watrobianka,
kietbasa biata, galart wieprzowy, 0z6r wotowy w galarecie, deska pieczeni i pasztetow z sosem
tatarskim i cumberland, kindziuk, sledZ w oleju i w §mietanie
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Bufet stodki

Mus czekoladowo-bananowy, Panna cotta z sosem mango,
Panna cotta z sosem wisniowym, Mus z czarnej porzeczki

Napoje
Swiezo parzona Kawa, Herbata w kilku smakach
Dodatki:, mleko, cytryna, cukier biaty i trzcinowy
Woda mineralna z limonkami i cytryng & Lemoniada

Piwo &Prosecco
Z beczki w ilo$ciach do ustalenia

NA ZYCZENIE: PAWILON NAMIOTOWY & MEBLE
pawilon namiotowy (w przypadku organizacji imprezy w miejscu nam
wskazanym)
krzesta, stoty, bar, szatnie, stoliki koktajlowe
tawki piknikowe, strefa relaksu z lezakami i meblami z palet
kostki i tawki ledowe

Ceny podlegaja negocjacjom w zaleznoSci o liczby gos$ci i czasu trwania Imprezy.
Dodatkowym kosztem zaleznym od odlegtosSci od Poznania pozostaje transport
wyposazenia.
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